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1.- Observa las fotografías y responde.  

 
a. ¿Qué biopolímero se presenta en mayor proporción en cada uno de estos alimentos: carbohidratos o 
proteínas?  
 
 
b. Señala dos características y una función biológica de cada uno de estos polímeros. 
 
 
 
2.- Observa las siguientes moléculas y, luego, responde por escrito. 
 

 
a. ¿Qué similitudes existen entre estas moléculas? Explica. 
 
 
b. ¿Qué diferencias hay entre ellas? Explica. 
 
 
c. ¿Crees que estas moléculas son solubles en agua?, ¿por qué? 
 
 
d. ¿Qué molécula se forma al unir la glucosa con la fructosa?, ¿qué molécula se elimina a partir de esta 
reacción química? 
 
 
 
 



 
3.- Completa la siguiente tabla 
 

Biopolímero Unidad básica que lo 
compone 

Alimento en el que 
está presente 

Función en el 
Organismo 

Proteínas    

Polisacáridos    

ADN    

ARN    
 
4.- Lee la siguiente información y, luego, responde las preguntas por escrito. 
 
Determinada Asociación de Consumidores y Usuarios, luego de realizar diversos estudios, detectó en el 
mercado la presencia de quesos adulterados con almidón. Después de tomar varias muestras de quesos 
mantecosos en diferentes puntos de venta, los análisis de laboratorio revelaron que muchos de los productos 
en cuestión estaban adulterados con la citada sustancia vegetal.  
 
La norma establece que el queso debe ser preparado solo a partir de leche pasteurizada y cuajada con cultivos 
lácticos. La grasa y las proteínas lácteas de los quesos no podrán ser sustituidas por elementos de origen no 
lácteo. 
 
a. ¿De qué manera podrías comprobar que a los quesos adulterados se les agregó almidón? 
 
b. Formula un problema científico y una hipótesis. 
 
c. Propón un diseño experimental para comprobar la presencia de este carbohidrato en los quesos. Señala los 
materiales y el procedimiento a realizar. 
 
5.- Observa y analiza los siguientes gráficos. Luego, responde las pregunta 
 

 
 
a. ¿Qué son las enzimas?, ¿cuál es su función en el organismo? 
b. ¿Qué efectos producen la temperatura y el pH sobre la actividad enzimática? Explica. 
 
6.- Busca, en distintas fuentes, información sobre los elementos químicos que forma parte de los 
polisacáridos, las proteínas y de los ácidos nucleicos, y sobre sus funciones en el organismo. Compara y 
responde. 
 
a. ¿Qué semejanzas hay entre estos tres polímeros en cuanto a los elementos químicos que los conforman?, 
¿qué diferencias? 
b. ¿Qué funciones desempeñan los polisacáridos, las proteínas y los ácidos nucleicos en nuestro organismo? 
Señala dos en cada caso. 
 
 



 
7.- En la tabla se muestra el poder edulcorante de algunas sustancias naturales (azúcares) y de una artificial 
(sacarina). Analiza la información y, luego, responde en tu cuaderno. 
 
Tabla Nº 1: Poder edulcorante de algunas sustancias. 
 

Edulcorante Poder Edulcorante Alimentos en los que está presente 

Fructosa 1,1 – 1,3 Frutas 

Sacarosa 1 Azúcar de mesa y frutas 

Glucosa 0,70 Frutas 

Sacarina 3 Edulcorantes artificiales 

Lactosa 0,25 Lácteos 

 
1. ¿Cuál es el compuesto más dulce? Fundamenta tu respuesta. 
 
 
2. Averigua por qué en algunos alimentos utilizan fructosa como endulzante. 
 
8.- Observa la estructura molecular del ADN y la del ARN. Luego, responde 
 

 
 
a. ¿Qué diferencias hay entre la molécula de ADN y ARN? Señala tres. 
 
 
 
 
 
 
b. ¿Qué pares de bases están siempre unidas en el ADN? 
 
 
 
 
 
c. Considerando la siguiente secuencia de la hebra de ADN: CCT TAT TCC GAC CCT TGC, escribe la secuencia de 
la hebra complementaria de ADN y la de ARN que se formaría a partir de cada una de ellas. 
 


